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2024
РЕЗУЛЬТАТЫ РАБОТЫ

1500 tons

+27.2 %

+18%

+11,2%

+6 SKU

+99%

вмесяц объем производства

темп ростапродаж

рост клиентской базы

LFL

Service level

развитие ассортимента
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1 Задняя голяшка
FROZEN BONELESS BEEF SHANK

13 Огузок (внутренняя)
FROZEN BONELESS BEEF TOPSIDE

14 Глазной мускул
FROZEN BONELESS BEEF EYEROUND

2 Передняя голяшка
FROZEN BONELESS BEEF SHIN

3 Грудина
FROZEN BONELESS BEEF BRISKET

5 Шея
FROZEN BONELESS BEEF NECK

6 Лопатка
FROZEN BONELESS BEEF CLOD

7 Подлопаточный отруб
FROZEN BONELESS BEEF CHUCK ROLL

9 Пояс (Стриплойн)
FROZEN BONELESS BEEF STRIPLOINROLL

10 Подбедерок (наружная)
FROZEN BONELESS BEEF OUTSIDE

11 Оковалок (боковая)
FROZEN BONELESSBEEF KNUCKLE

4

4 Пашина
FROZEN BONELESS BEEF THIN FLANK

8 Спина (Рибай)
FROZEN BONELESS BEEF CUBE ROLL

15 Блочная говядина 2 сорт
FROZEN BONELESS BEEF MEAT BLOCK 
SECOND GRADE

16 Вырезка
FROZEN BONELESS BEEF MEAT BLOCK 
SECOND GRADE

12 Кострец (верхняя)
FROZEN BONELESS BEEF RUMP

МЯСНАЯ ФАБРИКА



Задняя голяшка
FROZEN BONELESS BEEF SHANK

1 Передняя голяшка
FROZEN BONELESS BEEF SHIN

2 3 Грудина
FROZEN BONELESS BEEF  
BRISKET

Шея
FROZEN BONELESS BEEF NECK

5 Лопатка
FROZEN BONELESS BEEF CLOD

6 Подлопаточныйотруб
FROZEN BONELESS BEEF  
CHUCK ROLL

7

Пояс (Стриплойн)
FROZEN BONELESS BEEF  
STRIPLOINROLL

9 Подбедерок (наружная)
FROZEN BONELESS BEEF  
OUTSIDE

10 Оковалок (боковая)
FROZEN BONELESS BEEF  
KNUCKLE

11

Пашина
FROZEN BONELESS BEEF  
THIN FLANK

4

Спина (Рибай)
FROZEN BONELESS BEEF  
CUBE ROLL

8

Кострец (верхняя)
FROZEN BONELESS BEEF RUMP
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МЯСНАЯ ФАБРИКА

ОТРУБА



13 Огузок (внутренняя)
FROZEN BONELESS BEEF  
TOPSIDE

14 Глазной мускул
FROZEN BONELESS BEEF  
EYEROUND

15 Блочная говядина  
2 сорт
FROZEN BONELESS BEEF MEAT  
BLOCK SECOND GRADE

16 Вырезка
FROZEN BONELESS BEEF  
TENDERLOIN

6

КОНСЕРВЫ

17 Говядина тушеная
«BEEF»

BEEF STEW

МЯСНАЯ ФАБРИКА

Вся продукция упакована
в вакуумные пакеты и
отгружаются клиентам в
фирменных картонных
коробкахизвлагостойкого
картона



Печень говяжья
BEEF LIVER

СУБПРОДУКТЫ

18 Сердце говяжье
BEEF HEART

19

Язык говяжий
BEEF TONGUE

22 Рубец говяжье
BEEF TRIPE

23

Почки говяжьи
BEEF KIDNEYS

20 Щеки говяжьи
BEEF CHEEKS

21

Жир корпусной
BODYFAT

24 Становаяжила
STANOVAYAVEIN

25
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МЯСНАЯ ФАБРИКА
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ПРОИЗВОДСТВО



ЛАБОРАТОРИЯ
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ПРОДУКЦИЯ HALAL
МЯСНОЙ ФАБРИКИ АЛЕКСАНДРОВ
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БОГОУГОДНОСТЬ

Употребляя продукцию «HALAL», человек избегает запретное и, тем самым, достигает довольства
Всевышнего Аллаха

ГУМАННОСТЬ

Халяльный убой –это наиболее гуманный и щадящий способ убоя животных, во время которого
они мгновенно теряют сознание и не чувствуют боли и страха

КАЧЕСТВО

Особенностью и одним из достоинств продукции HALAL является ее высокое качество, так как
процесс производства такой продукции предполагает использование качественного, проверен-
ного сырья и особых технологий, исключающих некачественные и вредные ингредиенты

ПОЛЬЗА

Животные, забитые по правилам «HALAL», полностью обескровлены и их мясо не содержит
вредных веществ и является очень полезным

АКТУАЛЬНОСТЬ

На сегодняшний день «HALAL» является весьма актуальной темой. Связано это с увеличением
мусульманского населения в мире, бурным развитием индустрии HALAL и стремлением потре-
бителей покупать наиболее полезную и качественную продукцию



КАЧЕСТВО И ЭКОЛОГИЧНОСТЬ

ЗДОРОВЫЙ СКОТ

Основа качества нашей  
продукции —это здоровый  
скот, качественного откорма

БЕЗ ВРЕДНЫХ ВЕЩЕСТВ  
И МАТЕРИАЛОВ

Не используется экологически вредные
вещества и материалы,  ГМО,
консерванты, поверхностно- активные
вещества и опасная  упаковка

ЛАБОРАТОРНЫЙ  
КОНТРОЛЬ

При производстве строго  
соблюдаются технологии  и
многоуровневая система  
лабораторного контроля

ЭКОЛОГИЧЕСКИ  
ЧИСТАЯ ЗЕМЛЯ

Животные выращены на  
экологически чистой земле
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СТАБИЛЬНЫЕ ПОСТАВКИ

Компания располагает всей  
необходимой логистической  
инфроструктурой для  
бесперебойных поставок
«точно всрок» с соблюдением  
требуемых температурных  
режимов перевозки

СИСТЕМА КОНТРОЛЯ КАЧЕСТВА

Собственные аккредитованные  
лаборатории (ГОСТ ISO/IEC
17025-2019)и системаменеджмента  
качества СТБ 1470-2012 НАССР  
контроль качествавыпускаемой  
продукции

ЛОГИСТИКА
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Я с любовью и гордостью представляю мясную фабрику Александров.
Я являюсь владельцем предприятия. Это новая фабрика, построена в
2017 году: современное итальянское и немецкое оборудование, высокие
стандарты качества и контроль выпускаемой продукции. В моей
команде работают высококвалифицированные специалисты, лучшие
сотрудники в отрасли: работники производства, технологи, ветеринар-
ные врачи, специалисты по продажам и маркетингу.

Я считаю, что единственный способ по-настоящему добиться успеха —
это вести бизнес открыто и честно. Я даю личные гарантии нашим
покупателям, что Вы купите качественную продукцию, которую моя
фабрика произведет и отгрузит для Вас точно в срок!

223833, д. Костюки-11,  
Минская область, 
Любанский район, 
Республика Беларусь

+7(964)5937649, +375(29)3916031 ком.дир

info@aleksandrov.by

www.aleksandrov.by

ООО "АЛЕКСАНДРОВ"
главный по говядине



ГЛАВНЫЙ ПО ГОВЯДИНЕ


